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KAKAOLU ISLAK KEK

https://www.colyaklayasamak.com.tr

125 gr.margarin

1 su bardagi toz seker

2-3 yemek kagsidi kakao

1/2 su bardagi st

2 yumurta (sarilari ve aklari ayriimig)
1 Paket glutensiz vanilya

1 su bardagi glutensiz un

1 paket glutensiz kabartma tozu

Margarin, toz seker, kakao ve siitii tencereye alip ocada koyun.1 dakika kaynatin.Soguyunca 1 ¢ay bardagi
kadarini ayirin. Kalanin icine yumurta sarilarini, vanilyayi, unu ve kabartma tozunu ekleyerek ¢irpin ve bir hamur
yapin. Ayri bir kapta yumurtalarin aklarini kar haline gelinceye kadar girpin. Hamurun igine kagik kagik yedirerek
elde edilen bu karigimi 20-25 cm.¢apinda bir kaba koyun. 150 derecede 35-40 dakika pisirin. Uzerine en son
olarak ayirmisg oldugunuz sosu dékin ve servis yapin.

Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 09.06.2023

© lezzetler.com tarif no:125487 « adi:Kakaolu Islak Kek « génderen:kambi « indirme tarihi:07.04.2025 - 15:40


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kakaolu-islak-kek-vt92452
https://www.colyaklayasamak.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen7/kakaolu-islak-kek-125487.jpg
http://www.tcpdf.org

