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KAKAOLU IRMIK TATLISI

Malzeme

- 1 kg st

- 11 yemek kasiJi seker

- 12 yemek kagigi irmik

-50 g Sana Yagi

- 3 yemek kasig1 kakao

- Y2 su bardag iri ¢ekilmis findik
- 1 paket vanilya

Hazirlanisi

1. Derin bir tencerenin icine sit, seker ve irmidi ilave edip, orta ateste kivamina gelene kadar karigtirarak pisirin.
2. Kivamina gelince igine vanilyayl ve Sana Yagini ilave edip, karistirdiktan sonra atesten alin.

3. Sekilli bir cam kabi veya kek kalibini sicak su ile islatip, islak kabin i¢ine strech yayin, Gzerine pisen tatlinin
yarisini dékip, kalaninin i¢ine bir ¢irpici yardimiyla kakaoyu karistirin.

4. Beyaz katin Uzerine iri gekilmis findiklari serpin.

5. En son olarak findiklarin tizerine kakaolu kati dokup, diizeltin.

6. Strechin disari kenarlarini iceriye kivirip oda sicakliginda soguttuktan sonra buzdolabinda en az 2 saat
sogutun.

7. Servis tabadina ters cevirip, ¢ikardiktan sonra strechi yavasca ¢ikarip, iri ¢ekilmis findiklar ile stsleyip, servis
edin.

ML® Kakaolu irmik Helvasi icin tiklayin
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