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KAKAOLU IRMIK HELVASI

60 gram tereyagi

1,5 su bardagi irmik

2 su bardagi toz seker
2 corba kasiJi kakao
1,5 su bardagi st

1,5 su bardagi su

1 paket vanilya

Tereyagini orta boy bir tencerede eritin.

Irmi@i de eriyen tereyaginin Gzerine ekleyin.

Altin sarisi renk alana kadar kavurun.

Sit, su ve sekeri bir kabin igerisinde karistirin.

Kavrulan irmigin Uzerine sUt, su ve seker karigimini azar azar ilave edin.

Ardindan kakao ve vanilyayi eleyerek tencereye ilave edin.

Suyunu gekene kadar kisik ateste karistirarak pisirmeye devam edin.

Suyunu cektikten sonra tencerenin zerine kagit havlu koyarak dinlenmeye birakin.
Uzerini dilediginiz kuruyemis veya mevsim meyvesiyle sisleyerek servis edin.
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