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KAKAOLU IPEK KEK
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4 adet yumurta

250 gram erimis tereyagi

475 gram seker

500-550 gram un

250 mililitre sit

3 yemek kasig file Antep fistig
3 yemek kasigi kakao

1 yemek kasigi su

1 paket kabartma tozu

1 yemek kasidi portakal rendesi
1 paket vanilya

Pudra sekeri

Un, kabartma tozu ve vanilyay: birlikte eleyin. Kek kalibini iyice yaglayin. Firini 175 dereceye isitin.

Derin bir karistirma kabina konan yumurta ve toz sekeri ylksek devirde sekerler eriyene ve krema halini alana
kadar ¢irpin. Krema halindeki bu karigima sit ve bir dl¢i un ilave edin, kisa bir stire daha ¢irpin. Eritilmis yag
ilave edin, ¢cirpmaya devam ederken geri kalan kabartma tozu ve vanilya ilave edilmis unu da koyun, diisuk
devirde kisa bir slire daha ¢irpin.

Kek hamurunun yarisini kek kalibina déktn. Geri kalan hamura bir yemek kasidi su iginde eritiimis kakao ve
Antep fisti§i ilave edin. Tekrar kisa bir slre girpilarak beyaz hamurun tzerine dékin. Rende portakal serpistirip
firna koyun. Yaklasik 50-55 dakika pisirin.

Firindan ¢ikinca Gzerine pudra sekeri eleyin.
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