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KAKAOLU HASHASLI KURABIYE

4 corba kasigi tereyagi

1 ¢ay bardagdi hindistancevizi
4 corba kasig pudra sekeri
1,5 cay bardagi irmik

2 corba kasiJi kakao

2 yumurta

1 su bardagi un

Yarim ¢ay bardagi sivi yag
Kaplamak igin:

1,5 cay bardag@i sari hashas taneleri
Serbeti igin:

3 su bardag seker

3 su bardagi su

Tereyagini, sivi yagini, yumurtay, irmigdi, kakaoyu, unu ve hindistancevizini bir kaba alip hepsini yogurun.
Toplari yapip haghasin iginde yuvarlayip firin tepsinin igine dizin. 180 derecede pisirip ¢ikartin. Bu arada serbeti
icin gereken malzemeleri kaynatip bir kenarda bekletin. Sonra firindan ¢ikan sicak kurabiyeleri ik serbete
batirip sogumaya birakin.
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