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KAKAOLU HAFİF TATLI

200 Gr Sana Hamurişi
2 Adet yumurta
1 Paket kabartma tozu
1 Fincan sıvıyağ
2,5 Su Bardağı toz şeker
1 Paket vanilya
1 Fincan toz şeker
2 Çorba Kaşığı kakao
3 Su Bardağı su

Hamur malzemelerini yumurta, toz şeker, sana hamurişi margarin, sıvıyağ, kakao, kabarma tozu, vanilya ve unu
karıştırıp kulak memesi kıvamında yoğuruyoruz. Hazırlanan hamurda ceviz büyüklüğünde parçalar koparıp
yuvarlıyoruz ve tepsiye diziyoruz. Ortasına ceviz parçaları batırıp önceden ısıtılmış 170 derece fırına veriyoruz.
Üzeri kızarınca fırından çıkarıp ılık şerbet döküyoruz.
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