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KAKAOLU GULLAC VE GULLU PUDING

1 paket Pakmaya Glli Puding

2 su bardagi sut (pudingi pisirmek igin) (400 ml)
100 ml Pakmaya SefKrema

2 yaprak gillag

2 su bardagi sit (gullaci 1slatmak i¢in) (400 ml)
1 yemek kasigi Pakmaya Kakao

1 yemek kasidi file findik

1 cay bardagdi toz seker (90 g)

1 adet kiraz sekerlemesi (stislemek igin)

Pudingi sitle birlikte tencereye aktarin. Yodun bir kivam elde edinceye kadar pisirin. Ocaktan alin. Pakmaya
SefKrema ekleyin. Mikserle iyice ¢irpin. Karisimi sikma torbasina aktarin.

Giillaci islatmak icin Pakmaya Kakao[?lyu, sekeri ve s(itli tencereye aktarin. Karigimi isitin.

Gillag yapraklarini kakaolu sutiin iginde yumusatin ve orta boy bir servis kasesine elinizle toparlayip aktarin.
Uzerine file findik i¢i serpin.

Gullacin Gizerine torbasina aktardiginiz kremali pudingten sikin. Kiraz sekerlemesi ile siisleyin. Buzdolabinda
yarim saat beklettikten sonra soguk servis yapin.
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