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KAKAOLU GUL TATLISI

Kurukahveci Mehmet Efendi

1 cay bardagi yogurt

1 cay bardagdi aygicegi yad

1 tath kasigi sirke

1 su bardagi irmik

3 yemek kasigi tereyagi

Birer paket kabartma tozu ve vanilya
3 su bardagi un

2 yemek kasigi Kurukahveci Mehmet Efendi Kakao
Serbeti igin:

2 su bardagi su

2 su bardag toz seker

3-4 damla limon suyu

Yogurt, aycicegi yagdi ve sirkeyi karigtirin.

Irmik, tereyagi, kabartma tozu, vanilya ve unu ekleyip yogurun.

Hamuru iki parcaya ayirin. Bir parcasina Kurukahveci Mehmet Efendi kakaoyu ilave edip iyice yogurun.

Her iki hamuru da ayri ayri merdane yardimiyla 0,5 cm kalinliginda agin. Daha sonra ¢ay bardaginin agzi ile
yuvarlaklar ¢ikarin.

2 adet kakaolu, 2 adet sade hamuru dénisimlU olarak ve hafif uglar birbirlerine degecek sekilde yerlestirin.
Rulo seklinde yuvarlayip, ortadan ikiye kesin. Kalan hamurlari da ayni sekilde hazirlayin.

Finn tepsisine aralikli olarak yerlestirip, 6nceden isitilmig 170 derece firinda 30-35 dakika pigirin.

Serbet igin tozseker ve suyu, tozseker eriyene kadar kaynatin. Ocaktan alip limon suyu ekleyin ve karistirin.
Sogumasi igin kenara alin.

Tatly firndan alip iinmaya birakin. llindidinda tizerine ilk sicagr gegmis olan serbeti gezdirin. Serbeti gekince

servis tabagina alip servis yapin.
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