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KAKAOLU FINDIKLI YOGURT TATLISI

Ayse Tuter

500 gr. yogdurt

6 yumurta

500 gr. seker

2 paket kabartma tozu
1 limon suyu

3 corba kasigl kakao

1 su bardagi dévilmus findik
500 gr.un

Serbeti igin:

5 su bardagi su

5 su bardagi seker

1 limon suyu

Yumurta ile sekeri elle 15 dakika boyunca ¢irpin. Yogurt, un kakao, findik, kabartma tozu, limonsuyu ilave
ederek elle karigtirmaya devam edin. Pirlzsiiz bir hale gelince, 6nceden margarinle yaglanmis tepsiye dokun.
180 derecede 6nceden isitilmig firinda, pigirin. Uzerine soguk serbet ddkin. Arzuya gore susleyin.

Serbeti igin, sekerli suyu 15dakika kisik ateste kaynatin. Limon suyu ilave ettikten sonra sogutulur.
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