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KAKAOLU FINDIKLI REVANI

Malzeme

- 3 yumurta

- 3 kahve fincani seker

- 3 kahve fincani irmik

- 3 kahve fincani un

- 1 kahve fincani Sivi Sana
- 1 su bardagi yogurt

- 1 cay kasigi karbonat

- 1 limon kabugu rendesi
- 4 yemek kasi§ kakao

- Yarim su bardag findik
- Serbeti igin:

- 3 su bardagi seker

- 4 su bardagi su

- Geyrek limonun suyu

Hazirlanisi

Serbeti hazirlamak igin bir tencereye seker ve suyu koyup kaynatin.

Surup kivamina gelince geyrek limonun suyunu sikip atesten alip, sogumasini bekleyin.

Sivi Sana, yogurt, Yumurta, seker ve limon kabugdu rendesini yogun bir kivama gelinceye kadar mikserle 10
dakika ¢irpin.

Daha sonra irmigi, elenmis unu ve karbonati katip ¢irpin.

En son olarak igine kakaoyu ve iri gekilmis findidi ilave edip, tahta bir kasik ile karigtirin.

Yaglanmig ve unlanmig orta boy bir tepsiye dokerek dénceden isitilimis 185 derecedeki firinda Uzeri kizarincaya
kadar 35-40 dak pisirin.

Finndan ¢ikarttiginiz revaninin tizerine soguk serbeti dokdin.

lyice soguduktan sonra servis yapin.

ML® Revani icin tiklayin
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