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KAKAOLU FINDIKLI KEK

100 gr erimis margarin
2 adet yumurta

4 kasik yogurt

1 bardak seker

1 paket vanilya

2.5 bardak un

1 kasik kakao

1 paket kabartma tozu
2 kasik ¢ekilmis findik
2 kasik su

Yumurta ve sekeri derin bir kapta ¢irpin; seker eridiginde buraya yogurt, margarin ve vanilyay katip ¢irpmaya
devam edin. Elediginiz unu kabartma tozuyla harmanladiktan sonra karisima yedirin. Kullanacaginiz kek kalibini
margarinle yagdlayip 1 yemek kasidi sekeri her tarafina serpistirin; onunda Gzerine findigi serpistin. Hazirladiginiz
hamurun yarisini kaliba aktarin. Bagka bir kase i¢inde kakaoyu 2 kasik suda ezin. Bu karigsimi kek hamuruna
ekleyip karistinin; bu kakaolu hamuru da kaliptaki sade hamurun Gzerine dokin. 170 derecede 20 dk. pigirip
soguk olarak servise sunun.
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