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KAKAOLU FINDIKLI KEK

Elif Korkmazel

3 adet yumurta

1,5 su bardagi seker

1 paket kabartma tozu

1 cay kasigi karbonat

1 paket vanilya

3 corba kasiJi kakao

1 cay bardagi siviyag

1 cay bardagi su

2-3 su bardagi un

1 cay bardagdi kiyilmis findik

Yumurtalari karistirma kabina kirip tizerine sekeri ekleyin ve 2 dakika girpin. Uzerine su ve siviyagi ilave edip
¢irpmaya devam edin. Kakao, un, kabartma tozu, vanilya ve karbonat tizerine ekleyip karigima yedirin. Boza
kivamina geldikten sonra findigi icine koyup, yadlanmis, unlanmis kek kaliplarina kasikla paylastirin. Uzerine
biraz kiyilmis findik serpip 170 derecedeki firnda 15 dakika pisirin.
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