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KAKAOLU FINDIKLI KEK

Malzeme

- 3 adet yumurta

- 1 buguk su bardag seker

- Yarim su bardag@i Sivi Sana
- Yarim su bardagi su

- 3 buguk su bardagi un

- 1 paket vanilya

- 1 paket kabartma tozu

- 4 yemek kagigi Kakaolu findik kremasi
- Uzeri igin:

- Pudra sekeri

Hazirlanisi:

Derin bir kdsenin icinde oda sicakliginda beklettidiniz, yumurtalari, pudra sekerini ve Sivi Sana?yi krema
kivamina gelene kadar bir ¢irpici veya mikser yardimi ile girpiniz.

Harg¢ krema kivamina geldikten sonra igine suyu, bir stizge¢ yardimi ile eleyerek unu+kabartma tozu ve vanilyayi
ekleyip, karistiriniz.

Kek harcini Sivi Sana ile yagladiginiz kek kalibina dékup, tGzerini kagigin sirti ile dizeltiniz.

En son olarak kek harcini tGizerine gay kagigi ile kakaolu findik kremasinin hepsini araliklarla dokan.

Onceden 185 derece de isitilmig firinda 35-40 dak pisirin.

Pisen keki kalibinda en az 5 dak. bekletip, soguttuktan sonra servis tabagina ters ¢evirip, sogumus kekin
Uzerine bir stizge¢ yardimi ile pudra sekeri serpip, servis edin.

ML® Kakaolu Kek icin tiklayin
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