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KAKAOLU FINDIK KREMASI

1 su barda@i findik (istege bagl olarak findiklari dnceden kavurabilirsiniz)
1/2 su bardagi hindistancevizi yagi

1/4 su bardagdi kakao tozu

1/4 su bardag bal

Bir tutam tuz

1 cay kasig vanilin 6zutu (istege baglr)

Findiklari bir firin tepsisine yayin ve énceden isitilimis 180°C firinda yaklasik 10-12 dakika kadar kavurun.
Findiklarin kabuklarini soyduktan sonra blenderdan gekerek un kivamina getirin.

Findik ununu bir kenara alin ve ayni blender kullanarak hindistan cevizi yadini, kakao tozunu, bali, tuzu ve istege
bagli olarak vanilin 6zitlna ekleyin.

Malzemeleri karigtirarak purizsiiz bir kivam elde edene kadar iglemi strddrdin.

Elde ettiginiz karigsimi findik unuyla birlestirin ve tekrar karigtirin. Istege bagl olarak ek malzemeler
ekleyebilirsiniz, 6rnegdin ¢ikolata damlalari veya kuru meyveler.

Kavanoza koyarak buzdolabinda en az 1-2 saat kadar dinlendirin. Ardindan tiketebilirsiniz.
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