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KAKAOLU FINDIK EZMESI

7 yemek kagsidi pudra sekeri

2 silme yemek kasigi tam bugday unu
75 gr. tereyag!

4 silme tatl kasidi kakao

1 paket sGtli gikolata

8 yemek kasigi st

1 su bardag findik

1 yemek kasigi toz seker

2 paket vanilya

Findiklar rondodan ¢ekiyoruz. Tereyagi, un ve sekeri ¢ok hafif kavuruyoruz. Soguduktan sonra findiklarin
Uzerine ilave ediyoruz ve hepsini tekrar gekiyoruz. Sit ilave edip tekrar ¢ekiyoruz. Ardindan vanilya ve kakao
ilave ediyoruz. Diger yanda ¢ikolatayr benmari usull (kaynamig suyun i¢ine oturtulan bir kasenin iginde)
eritiyoruz. En son erimis ¢ikolatay da ekleyip son kivamini elde ediyoruz. Cam bir kavanozun iginde
buzdolabinda sakliyoruz.

Not: Gikolata kremasinin kivami sulu olursa biraz daha findik tozu, koyu olursa da biraz daha st ilave
edebilirsiniz. Dider yandan sayet elinizdeki findiklar ¢ig ise, teflon bir tavada kavurup ardindan bir bezin icinde
ovusturarak kabuklarini soyabilir, daha sonra rondoda ¢ekebilirsiniz.
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