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KAKAOLU ELMALI UCGEN KEK

9 corba kasiJi tepeleme seker

2 corba kagslk tepeleme yogdurt

2 su bardagi un

1 adet elmanin rendesi (kabuklari soyulmus)
1 paket vanilya

1 paket kabartmatozu

1 klicUk paket kakao

2 adet yumurta

1 cay bardagdi sivi yag

Yumurtayi sekerle ¢irpiyorsunuz. yogurt, siviyagd ve kakaoyu ilave ediyorsunuz. un, kabartma tozu, vanilyayi da
ilave ediyorsunuz. Biraz karistirdiktan sonra elma rendesini ilave edip, onceden yadlanmis unlanmis kare yada
dikdoértgen tepsiye dokip, 6nceden isitiimis 180 derece firinda 25-30 dk pisiriyorsunuz. Pistikten sonra
istediginiz sekilde dilimleye bilirsiniz.
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