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KAKAOLU ELMALI PUDING

3 yumurta

1 su bardag seker

1 su bardagi un

2 elma (soyulup kigik dogranmis)
1 corba kasigi kakao

Yarim su bardag@i ceviz i¢i (dogranmig)
1 cay kasigi kabartma tozu

Krema igin:

1 yumurta

2 kahve fincani seker

1 ¢corba kasigi nisasta

1 corba kasigi kakao

2 su bardagi sut

Vanilya

Yumurtalarla seker iyice ¢arpilip koyulastirilir.

Kabartma tozu, kakao, un karistirarak elenir. Kiiglik dogranmig elma ve ceviz i¢i konup karigtirilir.
Yaglanmis kaliba bogaltilip orta hararetli firinda pisirilir.

Soguyunca kaliptan ¢ikarilip yarim kahve fincani sekerli su gezdirilir.

Hazirlanan krema, Pastanin lizerine kasik kasik dokultp yayilir.

Krema icin: Yumurta, seker, nisasta kakao biraz sit ilavesi ile karigtirilir. SGttin tamami konup karigtirarak
pigirilir. Ara sira karigtirarak sogutulur. Vanilya katilir.

ML® irmikli Kara Puding icin tiklayin
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