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KAKAOLU ELMALI KEK

5 adet yumurta

4 adet orta boy elma
2 yemek kasigi kakao
1 su bardagi seker

1 tath kasidi tarcin

1 paket baking povder
1 su bardagi sivi yag

1 su bardag yogdurt
3,5 su bardagi un

Yumurta ve seker bembeyaz olana dek girpilir. Uzerine elma harig diger malzemeler eklenir. En son
kararmamasi i¢in elmalar soyulur, kip kip dogranir. Kek harcina eklenir, kasikla incitmeden karistirilir.
Yaglanmis kare ya da dikddrtgen firin kabina doékuilir. Sicak 175 derece firinda 40 dakika pisirilir. llyinca kare
kare kesilir.
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