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KAKAOLU EKMEK TATLISI

1 adet dilimlenmis kizarmis ekmek dilimleri
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

3 yumurta

1,5 su bardagi st

Yarim bardak seker
Yarim bardak sicak su
200 gram kiyilmig ¢ikolata
4 corba kasigl kakao
Sislemek icin:
Antepfistigi
Hindistancevizi

5 adet ¢cilek

Bayat ekmeklerin (izerine tereyadini siirlip tepsiye dizin. Uzerine yumurta ve sekeri girpip dékiin. Sicak suyu
kakaoyla karigtirin. Cikolatayi rendeleyin. Hindistancevizi ile harmanlayin. Tm bu karigimi ekmeklerin tizerine
bolca dokiin. Uzerini kapatip firinda 170 derecede 20 dakika pisirin. Firindan ¢ikan tatlinin Gzerini sisleyip
soguk olarak ikram edin. Dilerseniz kremganti kaplayip éyle stsleyin.
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