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KAKAOLU EKMEK TATLISI

1 adet dilimlenmiş kızarmış ekmek dilimleri
2 çorba kaşığı tereyağı
3 yumurta
1,5 su bardağı süt
Yarım bardak şeker
Yarım bardak sıcak su
200 gram kıyılmış çikolata
4 çorba kaşığı kakao
Süslemek için:
Antepfıstığı
Hindistancevizi
5 adet çilek

Bayat ekmeklerin üzerine tereyağını sürüp tepsiye dizin. Üzerine yumurta ve şekeri çırpıp dökün. Sıcak suyu
kakaoyla karıştırın. Çikolatayı rendeleyin. Hindistancevizi ile harmanlayın. Tüm bu karışımı ekmeklerin üzerine
bolca dökün. Üzerini kapatıp fırında 170 derecede 20 dakika pişirin. Fırından çıkan tatlının üzerini süsleyip
soğuk olarak ikram edin. Dilerseniz kremşanti kaplayıp öyle süsleyin.
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