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KAKAOLU EKMEK PASTASI

8 dilim tost ekmegi

1 su barda@i findik veya ceviz igi
Kakaolu puding igin:

1 yemek kasigi misir nigastasi

2 tepeleme yemek kasigi un

2 tepeleme yemek kasigi kakao
4 su bardag st

1 su bardagi toz seker

1 adet yumurta

Tost ekmeklerinin kenar kisimlarim diizgiin bir sekilde kesip ¢ikartarak bir kenarda bekletin. Kakaolu puding
icin; yumurtayi orta boy bir tencereye kirip Uzerine nigasta, un, toz seker ve kakaoyu ekledikten sonra ¢irpma teli
yardimiyla ¢irpin. Sttl de ilave edip pirizsiz hale gelinceye kadar surekli karstirin. Tencereyi ocagin tzerine
alip kisik ateste surekli kanstirarak katilagincaya kadar pisirin. Kaynamaya baslayinca ocaktan alip dévilmuis
ceviz igini ve margarini ekleyerek karigtirin. )

Servis tabadina bir kasik sicak puding koyup tzerine 1 dilim ekmek yerlestirin. Uzerine tekrar puding gezdirip
bir dilim daha ekmek yerlestirin. Kalan pudingi ekmek kulesinin lizerinde gezdirip tekrar ceviz ya da findik igini
serpistirin. 1 saat buzdolabinda beklesin.
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