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KAKAOLU DONDURMA

1200 ml inek veya manda siti
600 gr sivi krema

100 gr glikoz surubu

400 gr toz seker

9 yumurta sarisi

50 gr Nestlé Kakao

1200 ml st ve 600 gr sivi krema bir tencerede kaynatilir. Igine 100 gr glikoz surubu eklenir.

50 gr Nestlé Kakao ile birlikte, 400 gr toz seker de ilave edilir. 2 dakika birlikte kaynatilir ve ocaktan gekilir.
Bir bagka tencerede 9 adet yumurta sarisi ¢irpilir ve igine 1 kepge kaynamis sit - krema karigimindan eklenir.
Birlikte karistirilmaya devam edilir. Burada dikkat edilecek nokta, yumurta ile sicak sit karigsimini dogrudan
birlestirmemektir. Glnkl yumurta o 1si ile birlikte aninda piser.

Kalan sicak karigsim, yumurta ile birlikte karstirilir. 2-3 dakika daha karigtirmanin ardindan ince stizgeg ile
sUzullr ve hizlica sogutulmaya alinir.

Daha énceden sogutulmus dondurma makinasina, sogutulmus bu malzeme bosaltilir. Makinanin ¢alismasiyla
koyulasincaya kadar cevrilerek dondurma elde edilir.
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