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KAKAOLU DOKME KURABIYE

225 g kahverengi seker

100 g pudra sekeri

175 gr eritilmis tereyad!

2 cay kagig! vanilya 6zi

1 yumurta ve 1 yumurta sarisi
200 gr un

50 g kakao

100 g bitter damla ¢ikolata
50 g fistik, dogranmig

Firini 160 ° C'ye isitin.

2 firin tepsisini yagh kagit ile kaplayin.

Iki ayn sekeri, tereyaQi ve vanilyayi birlikte iyice ¢irpin, sonra yumurta ve yumurta sarinin ardindan da un, kakao,
cikolata parcaciklar ve yer fistigini ekleyin, karigtirin.

Hazirlanan tepsiler Gzerine karigimi yemek kasigi ile aralikli olarak dokun.

Kurabiyeleri 15 dakika kadar pigirin. Tel rafa aktarin ve sogumaya birakin.
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