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KAKAOLU DIKDORTGEN PANDISPANYA

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

150 g un

1 poset Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu

1 yemek kasidi Dr. Oetker Kakao (tepeleme)
5 yumurta

100 g toz seker

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

30x37 cm boyutlarinda pisirme kagidi kesin ve firin tepsisine serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip iIsinmasi
icin 6nceden agin.

Alt-Ust pisirme: 200 °C

Turbo pisirme: 190 °C

Un, hamur kabartma tozu ve kakaoyu karistirip eleyin.

Yumurta ve toz sekeri ¢irpma kabina alin ve rengi beyazlasincaya kadar yaklasik 5 dakika mikserin ylksek
devrinde ¢irpin. Sre sonunda sekerli vanilini ilave edin. DigUk devirde ¢irpmaya devam ederek hazirladiginiz
un karisimini 3 seferde ilave edin. Hamuru kenarlarinda 1 cm bosluk kalacak sekilde pisirme kadidinin tizerine
yayin ve pigirin.

Pisirme sUresi: Yaklasik 12 - 15 dakika

Firndan aldiginiz pandispanyay sogutup pisirme kagidini gikarin.

Iki katl dikddértgen pasta yapmak igin pandispanyayi dik olarak iki esit parcaya kesin ve pasta hazirlarken tst
uste koyun.

Uc katl dikddrtgen pasta yapmak igin pandispanyayi dik olarak (i¢ esit pargaya kesin ve pasta hazirlarken Ust
Uste koyun.
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