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KAKAOLU CUPCAKE

2 tane yumurta

1 su bardagi ile toz seker

Yarim ¢ay bardagi ile aycicegi yagi
Yarim su bardag ile st

1,5 su bardagi ile un

3 yemek kasigi ile kakao

1 adet rendelenmis limonun kabugu
1 ufak paket vanilya

1 ufak paket kabartma tozu
Kremasi icin:

1 su bardag ile ¢ig krema

1 Tam paket toz krem santi

90 gram kadar bitter ¢ikolata

4 yemek kasigi ile pudra sekeri

Kivamini almasi igin dncelikle ise, krema karigimini hazirlamakla baglayalim Ne dersiniz? Gig kremayi, kigik bir
sos tenceresine alarak, kisik karigtirarak ateste kaynatin ve kaynadiktan sonra kremayi ocaktan alin

Kuguk parcaciklar halinde kestiginiz bitter ¢ikolatayi, kremaya ekleyerek ve karistirin ve kendi sicakhiginda
erimesini saglayin.

Oda sicakhiginda soguyan eritilmis ¢ikolata karigimina toz krem santi ve pudra sekeri ilave edin.

Bir tel ¢irpici hizli devirde ¢alistirdiginiz bir mikser ile ¢irptiginiz krema karigimini 1-2 saat kadar buzdolabinda
sogutun.

Yumurtalar ve toz sekeri derin bir karistirma kabina alarak mikser ile yine yiksek devirde krema haline gelene
kadar ¢irpmaya devam edin.

Aygicegi yagdini, sttl, vanilyayi ve rendelenmis limon kabudunu da ilave ettikten sonra karistirma islemine
devam edin.

Kakao, elenmig unu ve kabartma tozunu da ekledikten sonra karigimi tahta bir kagik ile hizlica karigtirin.
Iclerine k&gitlar yerlestirdiginiz muffin kaliplarina hazirladiginiz cupcake harcindan G¢ yemek kasigi kadar
doldurun.

Onceden isitilmis 180 derecelik firnda ortalama 20 dakika kadar pisirin.

Finndan ¢ikardiginiz cupcakeleri oda sicakliginda 5 dakika bekletin.

Kivamini alan krema karisimini sikma torbasina aldiktan sonra istediginiz u¢ kismini kullanarak cupcakelerin
tzerini hazirladiginiz bu krema ile bir gtizel kaplayin.

Istege gore yine renkli sekerler ya da ¢ikolata parcalari ile stsledikten sonra igine bir pargada sevginizi katarak
servis yapin.
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