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KAKAOLU CUPCAKE

Mutfak Uriinleri ve Margarin Sanayicileri Dernegi

Cupcake'ler igin:

200 gr Margarin

185¢grUn

200 gr Pudra Sekeri

4 Adet Orta Boy Yumurta
Kakao

Krema igin:

175 gr Margarin

125 gr Tam Yagli Krem Peynir
175 gr Elenmis Pudra Sekeri
1 Cay Kasigi Limon Suyu
Kakao

Margarini ve sekeri karigtirarak hafif ve kabarik bir karigim haline getirin. Ayri bir kasede yumurtalari ¢irpin ve
5-6 seferde karisima ekleyin. Unu ve kakaoyu eleyip karigima ilave edin. Karigimi 12 muffin kalibina bélin ve
200°C'de 15 dakika pisirin. Kremasi igin margarin ve sekeri, seker eriyinceye kadar ¢irpin. Krem peyniri 2-3
asamada ekleyin. Ardindan pudra sekerini ve kakaoyu 2-3 agamada ilave edin. Limon suyunu ekleyerek birkag
dakika daha ¢irpin. Serin bir yerde en az 1 saat bekletin. Kekler soguduktan sonra buzdolabi posetinin ucunu
keserek hazirladiginiz akitma torbasina kremayi doldurun ve keklerin Gizerinde sekil vererek sikin.
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