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KAKAOLU COREK

https://turkinfo.hu

Kakaos csiga

500 gr Un

80 gr Yumusak tereyad

2 paket Vanilya sekeri

1 tutam Tuz

2 adet Yumurta sarisi

25 gr Yas maya

2 corba kasigi Seker

Y21 SOt

I¢ malzemesi:

2 corba kasigi Sekersiz kakao
6 corba kasig Seker
Hamurun Uzerine:

1 corba kasigi Tereyagi

1 ¢corba kasigi Pudra sekeri

Ik sekerli sOtun iginde yag mayay! kabartin.

Bitlin malzemeleri birlestirip maya ile birlikte yogurun. Siiti kademe kademe ekleyin, hamurun aldigi
kadar.Yumusak bir hamur elde ettikten sonra 1 saat Ustiind temiz bir bezle 6rtiip bekletin.

Hamur kabardiktan sonra firini 170°C-de isitin.

Dikdoértgen seklinde hamuru agin.

Actiginiz hamurun Uzerine, eritilmis tereyadi suriin. Sekerle karistirdiginiz kakaoyu tizerine kaplayacak sekilde
serpin.

Hamuru rulo haline getirin ve 1.5 cm kalinliginda halkalar seklinde kesin.

Yagl k&gdidin Uzerine yerlegtirin. Halkalarin kenarlarina da eritilmig tereyadi stirin ve hamur altin rengi olana
kadar pigirin.

Soguduktan sonra lizerine pudra sekeri serpin.
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