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KAKAOLU COREK

50 gr margarin

5 su bardagi un

1 paket maya

1,5 su bardagi st

1 adet yumurta

Yarim su bardag toz seker
1 cay kasigi tuz

1 kahve fincani esmer seker
2 yemek kasigl kakao

3 yemek kasigi sut tozu
Yarim su bardagi iri gekilmis ceviz

Hamur icin gerekli malzemeleri derin bir kapta yogurun.

Elinize yapigsmayan bir kivamda hamur elde edinceye kadar un ilave edebilirsiniz.
Uzerini nemli bir bezle drterek 45 dakika mayalandirin.

Esmer seker, kakao, st tozu, margarin ve cevizi karistirin.
Mayalanan hamurdan ceviz blyUkligunde bezeler koparin.

Hafif un serperek pasta tabag biyukluginde agin.

Uzerine i¢ hargtan sdrun.

Rulo seklinde kivirin.

Bicak ile Gzerinde gizikler yapip simit seklini verin.

Yagli kagit serili tepsiye dizin.

Uzerine yumurta aki sdriin ve esmer seker serpin.

25-30 dakika mayalandirin.

Onceden isitilmis 180 derece firinda pembelesinceye kadar pisirin.
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