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Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KAKAOLU CITIR RULOLAR

https://www.elele.com.tr

8 baklava yufkasi

220 gr tereyag!

3 yemek kasig kakao

4 yemek kasigi toz seker
Sos igin:

80 gr bitter cikolata

120 gr sutll gikolata

220 ml krema

Firini 200 dereceye ayarlayin. Tereyagini sos tenceresine alarak eritin. Kakao ve sekeri ekleyip karigtirin. 4
baklava yufkasini aralarina kakaolu tereyadi karisimindan surerek Ust Uste yerlestirin. 8 esit pargaya kesip
sikica rulo seklinde sarin ve yagl kagit serili tepsiye dizin. Diger yufkalari da ayni sekilde hazirlayin. Firinda
kizarincaya kadar yaklasik 13-15 dakika pisirin. Bu arada sosu hazirlamak igin, ¢ikolatalari kiigtk pargalara
bélin. Kremay! isitip gikolatalari ekleyin ve eriyinceye kadar karistirin. Rulolari sos ile birlikte servis yapin.
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