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KAKAOLU CILEKLI TOMBISLER

4 adet yumurta

2 bardak seker

1 bardak siit

2 kaslk kakao

1 bardak siviyag

2 bardak un

1 paket kabartma tozu
2 paket vanilya

75 gr margarin
Yarim bardak un
Yarim kasik nisasta
Yarim It stt

1 bardak seker
Yeterince cilek

Oncelikle keki hazirlayip 175 C firinda pigirin.

Kek piserken kremayi hazirlayin: Margarin, un ve nisastayi, unun kokusu ¢ikana kadar kavurun.

Kalan malzemeleri ekleyip krema kivamina gelene kadar karistirip sogutun.

Kek pisince hafif sogutup cay bardagiyla kesin. Artan kisimlari blenderla ufalayin ve genis bir kaseye alin.
Kestiginiz dairelerden birini alip soguk site batirin Uzerine bir par¢ga muz dilimi ve 1 tath kasigi krema koyun.
Bu halde ufalanmig keklerin oldugu kasenin i¢ine yerlestirip kremanin etrafini elinizle bastirarak kek parcalariyla
kapatin.

Elinize alip avucunuzla biraz daha dizeltin Ayni islemi tiim daireler igin tekrarlayin.

© lezzetler.com tarif no:111665 « adi:Kakaolu Gilekli Tombigler « gdnderen:Goksen ¢ indirme tarihi:14.03.2025 - 18:32


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kakaolu-cilekli-tombisler-vt81558
http://www.tcpdf.org

