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KAKAOLU CILEKLI TARTOLET

Hamuru igin:

[?13 gorba kasigi kakao
3 su bardagi un

100 gram tereyagi

[?]1 paket kabartma tozu
1 yumurta

[?]1 cay bardag siit
Kremasi icin :

2 su bardagr sit

2 yumurta sarisi

6 corba kasigi seker

1 paket vanilya

[?I3 gorba kasigi un

[21 corba kasidi tereyagi
Uzeri icin [?ICilek

Yogurma kabinda tereyagini, kakaoyu ve unu kumgibi olana dek karistirin. Uzerine sekeri, yumurtay!, siitli ve
kabartma tozunu ekleyip yumusak bir hamur yapin. Bu kakaolu tart hamurunu agip tartolet kaplarina paylastirin.
180 derecedeki firinda 30 dakika kadar pisirin. Kremasi igin gereklimalzemeyi ocak tizerinde koyulasincaya
kadar karigtirarak pigirin. Sogutun ve firindan ¢ikarip iindirdiginiz tartin tizerine dokup, spatulayla diizlegtirin.
Uzerini cileklerle zevkinize gore susleyin.

© lezzetler.com tarif no:88332 « adi:Kakaolu Gilekli Tartolet « génderen:devran ¢ indirme tarihi:14.05.2025 - 09:05


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kakaolu-cilekli-tartolet-vt64878
http://www.tcpdf.org

