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KAKAOLU CIKOLATALI KEK

3 adet yumurta

1 su bardag st

1 cay bardagi sivi yag
1 su bardagi seker
2,5 su bardagi un

1 paket kabartma tuzu
1 paket vanilya

3 corba kasigl kakao
80 gram bitter cikolata
1 tath kasidi targin

1 ¢corba kasigi portakal kabudu rendesi
1 cay bardagdi findik

Yumurtalari derin bir kabin icinde ¢irpin. igine sekeri, siit ve sivi yagi da koyup ¢irpmaya devam edin. Uzerine
kakao, un, vanilya, kabartma tozu ve diger biitiin malzemeleri katip karnistirmay: strdlriin. Kiigiik kek kaliplarina
dokip 170 derecedeki dnceden isitiimig firinda 20 dakika pisirin. Uzerine istenirse portakal suyu gezdirip, findik
serpip servise sunun.
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Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 24.04.2024
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