I -'u.' H!.
%ﬁ Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KAKAOLU CICEKLER

https://yemek.name

225 gr Tereyag veya Margarin
1 adet Yumurta aki

Y2 su bardadi Pudra Sekeri

1 su bardagi Un

Vs su bardadi Kakao

Dolgu igin:

1 yemek kasigi Bal

1 yemek kasigi Glikoz

2 yemek kagigi Susam

1 yemek kasigi Badem tozu
70 gr Tereyag veya Margarin (oda sicakliginda)

Firin 180 derecede fanli olarak isitilir.

llk asamada dolgu hazirlanir. Bitiin malzeme bir kabin iginde karistirilir. Kurabiyeler hazir olana kadar oda
sicakhginda bekletilir.

Mikser haznesinde tereyag veya margarin, seker ve kakao ile ¢irpilarak krema kivamina getirilir. Cirpma iglemi
sirasinda yumurta aki bu karigima eklenir.

Baska bir kabin igine un elenir ve krema kivamindaki yagda ilave edilir.

Cicek seklinde duy ucu takilmig krema sikma torbasina konan kurabiye hamuru, yagdh kagit ile kaplanmisg firin
tepsisine 2cm araliklarla sikilir. Orta kisimlarina findik blyUkliglinde dolgu malzemesi konur.

On isitma yapilmis firinda 15 dakika pisirilir. Stire sonunda tezgaha alinir. Oda sicaklidina ulagtiginda servise
hazirdr.
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