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KAKAOLU CHEESE KEK

300 Gr Sana Hamurisi

1 Paket vanilya

300 gr seker

200 grun

500 gr Lor Peyniri

300 gr margarin

5 Adet yumurta

1 Paket kabartma tozu

2 Yemek KagiJi kakao

1 Paket vanilya aromali puding
Iciigin:

200 gr seker

1 paket vanilya

1 paket vanilya aromali puding tozu
200 gr margarin

500 gr lor peyniri

4 yumurta

Ustteki malzemelerle hamuru yoguruyoruz ve hamurdan iizerinin siisii igin bir miktar ayiriyoruz. Geriye kalan
hamuru yagh kagitla kapl kasnakli kek kalibinin tabanina bastirarak yayiyoruz kenarlarini da 1 cm gelecek
kadar yukari bastiriyoruz. I¢ harci icin margarini sekeri ¢irpiyoruz ve teker teker icine yumurtalar kinp puding
tozunu ekleyip en sona lor peynirini karistiriyoruz ve hazirladigimiz hamurun Gzerine dékip kalan
hamurumuzdan parcalar koparip Uzerine dagitiyoruz dnceden isitilmis 180 derecedeki firinda 60 dakika
pisiriyoruz.
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