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KAKAOLU CEVIZLI SEKERPARE

Malzemeler:

125 gr bitkisel margarin (yumusamis)
1 adet yumurta (oda sicakhginda)

1 paket kabartma tozu

1 yemek kasidi pudra sekeri

2 yemek kasigi irmik

2 su bardagi un

1 yemek kasigi kakao

1 Turk kahve fincani gekilmis ceviz igi ayrica 1 su bardagi bitiin ceviz ici
Surubu Igin;

3 su bardagi tozseker

3 su bardagi sicak su

Oncelikle, oda sicakliginda beklemis yumusak margarini derin bir kaba aktarin, (ya da sivi haldeki bitkisel
margarini kullanin) Uzerine pudra sekeri ve yumurtayi ekleyip elinizle karigtirin. Bir bagka kapta un, irmik,
kakao, ¢ekilmis ceviz i¢i ve kabartma tozunu karistirip yumurtalarin Gzerine ilave ederek iyice yogurun. Elinize
yapismayan ve kulak memesi yumusakliginda hamur elde etmelisiniz. Sonra da hamurdan kabuklu ceviz
blyUkliginde parcalar kopararak yuvarlayin. Hamurlarin ortasina parmaginizla hafifce bastirarak gukurlastirin.
Bu cukurlara yarim cavizleri yerlestirin. Hamurlarin Gzerine firga yardimiyla yumurta akini strtin. Yaglanmis firin
tepsisine ya da firin kagidi serilmis tepsiye aralikli olarak yerlegtirin. Yaklasik 5 dakika 6nceden isitilmig, alt-Gst
konuma ve 200 dereceye ayarlanmis firinda, Uzerleri iyice sararincaya kadar 25 dakika kadar pisirin. Diger
taraftan, kaynar su ve tozsekeri derin bir kapta, seker iyice eriyinceye kadar c¢atalla karigtirin. Ik surubu,
firndan ¢ikan sicak sekerparelerin Gzerine gezdirin. Tatlinin surubu iyice gekmesi i¢in 15 dakika bekleyip,
¢ikarin. Servis tabagina dizip ilik ya da soguk olarak servise sunun.

Not; isterseniz sekerpare hamuruna 1 yemek kagsigi hindistancevizi de katabilirsiniz.
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