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KAKAOLU CEVIZLI KURABIYE

Malzeme:

125 gr Teremyag

125 gr Bizim Mutfak Pudra Sekeri
139 gr Bizim Mutfak Un

2 adet yumurta

90 gr misir unu

1/2 cay bardag ceviz

1/2 cay barda@ Bizim Mutfak Kakao
1 paket Bizim Mutfak Vanilya

Oda sicakhginda yumusatiimis teremyagi elenmis pudrasekeri ile krema kivamina gelene dek ¢irpin. Yumurta
sarilari ve vanilyayi ekleyin. Elenmis un, misir unu, ince ¢ekilmis ceviz ve kakaoyu ilave ederek yodurun ve yarim
saat buzdolabinda dinlendirin. Dinlenen hamuru unlanmig zemin Gizerinde yarim santim kalinhdinda agip, en
kiicUk boy yildiz kaliplarla kesin. Sekilli hamurlari yagh kagit serili firin tepsisine dizin. Onceden isitiimig 160
dereceye ayarli firinda 15 dakika kadar pisirip tepsiyi 1zgara tel Gzerinde sogumaya birakin. Istege gore
Uzerlerine pudrasekeri serperek servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:48738 « adi:Kakaolu Cevizli Kurabiye « génderen:Yemek Tarifleri « indirme tarihi:06.04.2025 - 20:31


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kakaolu-cevizli-kurabiye-vt37328
http://www.tcpdf.org

