B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

CEVIZLI VE KAKAOLU KEK

3 adet yumurta

2,5 su bardagi un

1,5 su bardagi tozseker

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1 cay bardagi siviyag

1 cay bardagi sit

1 cay bardagi su

3 corba kasiJi kakao

1 su bardag iri gekilmis ceviz igi

Yumurtalar sekerle iyice ¢irpin. Siviyadi, sitl ve suyu ekleyin. Birkag dakika daha karigtirin. Elenmis unu,
kabartma tozunu, kakaoyu ve vanilyay: ilave edin. Spatula ile karigtirip en son ceviz igini ekleyin. Harci
yaglanmis kek kalibina ddkin. Onceden isitilmig 170 dereceye ayarli firinda 40-45 dakika pisirin.
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