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KAKAOLU CEVIZLI KEK

Malzeme:

4 su bardagi Bizim Mutfak Un

2 su bardagdi Tozseker

3 adet yumurta

Yarim su barda@ yogurt

150 gram Teremyag

2 ¢corba kagsidi Bizim Mutfak Kakao

1 paket Bizim Mutfak Kabartma Tozu
1 cay bardagi ceviz ici

Firnni dnceden 180 derecede 1sitin. Unu ve kakaoyu bir kasede karigtirin. Kabartma tozunu ekleyin ve karigtirin.
Yumurtalari derin bir kabin igine kirin. Teremyag'i kiiguik kiipler halinde dograyin. Sekeri ve Teremyag kiplerini
yumurtalara ilave edip mikserle girpin. Yogurdu da karigima yedirerek ekleyin. Kakaolu unu yumurtal karigima
ekleyin. lyice karistirin. Ceviz iginden birkag tane ayirip geri kalanlarini ufak pargalara ayirin. Parga cevizleri kek
karisimina ilave edip, karistirin. Kek kalibini yaglayin ve karisimi kaliba bosaltin. Sicak firinda 40 dakika pisirin.
Firndan gikardiktan sonra 5 dakika kalipta bekletin. Kaliptan ¢ikarinca sogumaya birakin. Cevizler ve gikolatali
sosla susleyerek servis yapin.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 24.04.2024
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