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KAKAOLU CEVIZLI KEK

Ecem Yorat

3 adet yumurta

1 su bardagi toz seker
Y2 su bardag siviyag

1 su bardag st

Y2 su bardag ceviz

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

2 yemek kasigi kakao
2 V2 su bardagi un

Yumurtayi ve sekeri iyice kbpUrene kadar mikserle ¢irpiyoruz. Ardindan éncelikle sutd, siviyadi, kakaoyu ve
cevizi ekleyip daha sonrada unu, kabartma tozunu ve vanilyayi ekleyip malzemeler birbirine iyice karigsana
kadar ¢irpiyoruz. Hazirladigimiz karigimi yagladigimiz kek kalibina dékiyoruz. 180 derecede 6nceden 10 dakika
isitigimiz firna keki stiriyoruz.40 dakika firini hi¢ agmadan pisiriyoruz.
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