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KAKAOLU CEVIZLI KADAYIF

300 gr. tel kadayif

4 corba kagig! sivi yag

2 corba kagigi kakao

Ici icin;

1,5 su bardagi ceviz ya da findik
Serbeti igin:

2,5 su bardagi toz seker

1,5 su bardagi su

1 dilim limon

Tatlinin hazirh@ina baslamadan dnce, bir tencereye suyu, sekeri ve limonu koyup, kaynamaya bagladiktan sonra
2 dk. ateste tutmamiz yeterli olacaktir. Ocaktan alip ara sira karistirip ilik hale getiriyoruz.

Taze alinmis kadayiflar parmak ucu biyikliginde tahta (izerinde dogruyoruz. Genis bir kap igerisine alip,
tzerine sivi yagi ve kakaoyu ekleyip, glizelce karigtirip harmanliyoruz. Firin kabinin igerisini yagliyoruz ve
kadayifin yarisini dékip, elimizle bastiriyoruz. Uzerine ceviz ya da findigi serpiyoruz. Kalan kadayiflar da
tizerine serpip, elimizle tekrar bastirip, sikigtiriyoruz. Vaktiniz varsa Gzerine 5-6 kiloluk bir agirlik koyup 1 saat
kadar bekletirsek, daha ince ve gitir olmasini saglariz. Onceden isitiimis firinin orta katinda yaklasik olarak 180
derecede 20-25 dk. pisiriyoruz. Firindan ¢ikarttiktan sonra, ilik hale gelince kadayifimizi kirmadan dikkatlice ters
cevirip, Uzerine Ilik serbeti her tarafina dékiyoruz. 10 dakika beklettikten sonra, dilim dilim keserek servise hazir
hale getiriyoruz.

Not: Yaninda yazin dondurma, kigin da kaymakla lezzetli olur.

ML® Cevizli Kadayif icin tiklayin
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