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KAKAOLU CATLAK KURABIYE

https://www.cumhuriyet.com.tr

2 adet yumurta

1 cay bardagdi toz seker

1 cay bardagdi sivi yag

4 yemek kasigi kakao

1 paket vanilin

1 paket kabartma tozu

2 su bardagi un
Kurabiyeleri kaplamak igin:
1 su bardagi pudra sekeri

Orta boy bir kabin icerisinde yumurta ve sekeri mikser ya da ¢irpma teli yardimiyla ¢irpin.

Sekerler eriyip, karigimin rengi kirik beyaz hale geldiginde sivi yag ekleyerek biraz daha ¢girpin.
Uzerine kakao, kabartma tozu ve vanilini eleyin.

Son olarak unu eleyin.

Bir spatula yardimiyla malzemeler birlesinceye dek karistirin.

Hamurun kivami kurabiye hamuruna gére civik olacak ve daha ¢ok brownie hamuruna benzeyecektir.
Dilediginiz kivama gelen hamuru stre¢ filme sararak en az 2 saat buzdolabinda dinlenmeye birakin.
Dinlenen kurabiye hamurunuzu gikarin.

Hamurunuzdan ceviz biyUkliginde toplar koparak minik toplar halinde sekil verin.

Sekil verdiginiz kurabiyeleri pudra sekeri ile kaplayin.

Pudra gekeri ile kaplamig ¢atlak kurabiyelerinizi yagh kagit serdiginiz tepsiye yerlestirin.

Onceden isitilmis 180 derecelik firinda kontrolll bir sekilde yaklasik 8-10 dakika pigirin.

Pudra gekeri ile kaplamig ¢atlak kurabiyelerinizi yagh kagit serdiginiz tepsiye yerlestirin.

Onceden isitilmis 180 derecelik firinda kontrolll bir sekilde yaklasik 8-10 dakika pigirin.

Firindan ¢ikardiktan sonra 15-20 dakika kadar oda sicaklijinda dinlendirdikten sonra servis edin.
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