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KAKAOLU BISKUVILI MAGNOLIA

1 yemek kasigi un

1 cay bardagdi toz seker

Yarim su bardagi krema

1 yumurta sarisi

Yarim paket vanilya

1 su bardag st

1 tath kasidi tereyad

10-12 adet kakaolu kremali biskivi

Un, seker ve vanilini sos tenceresinde karigtirin.

Uzerine sutl ¢irparak ekleyip orta ateste kivami koyulasana kadar pisirin.

Bu esnada yumurta sarisini bir kasede ¢irpin.

Muhallebiden biraz alip yumurta sarisini ihstirdiktan sonra hepsini tencereye aktarin.
2-3 dakika daha pisirdikten sonra igine tereyagini ilave edin.

Tereyagi eriyene kadar karistirin.

Ardindan bir mikser yardimiyla soguyana kadar ¢irpin.

Biskuvileri ikiye ayirip kremalarini bigakla kaziyin ve muhallebiye ekleyin.

Mubhallebiyi Gzeri kaymak tutmayacak sekilde streg filmle kaplayip buzdolabinda iyice sodutun.

Kremayi mikserle ¢irparak koyulastirin.
Krema koyulaginca soguttugunuz muhallebiye ekleyip harmanlayin.
Biskuvileri cok ince olmayacak sekilde robottan gegirin.

Kaselerin en altina biskivi Gzerine krema, tzerine yeniden bisklvi ve en Uste yeniden krema seklinde katmanlar

halinde doldurun.
Magnolia[?niz hazir. Dilediginiz gibi siisleyip servis edin.
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