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KAKAOLU BISKUVILI CHEESECAKE

https://www.sek.com.tr

15 adet kakaolu bisklvi

4-5 yemek kasigi tepeleme SEK Quark Sade (160 g)
3 yemek kasi§i tepeleme SEK Tereyagi (100 g)

7 yemek kasigi un (150 g)

1 cay kasigi karbonat

1 tath kasidi su

Yarim portakalin rendelenmis kabugu

4 yemek kasigi toz seker

15 adet kakaolu biskiviyi mutfak robotuna aktarin. Kum haline gelene dek ezin. Daha sonra yagl kagit serilmis
16 veya 18 cm[?]lik kelepgeli kek kalibin tabanina elinizle bastirarak siki olacak bir sekilde yayin. Ig malzemeyi
hazirlayana dek buzlukta bekletin. SEK Quark Sade[?lyi ve sekeri ayri bir kasede iyice ¢irpin. Vanilyayi ve
yumurtayi ekleyip birka¢ dakika daha cirpin. Hazirladiginiz karisimi buzluktan ¢ikardiginiz kakaolu tabanin
Uzerine dokin. Kalan kakaolu bisklvileri de istediginiz sekilde kirip bir kismini sosun i¢ine yedirin, bir kismini da
Uizerine yerlestirin. Kek hamurunu énceden isitiimig 170 °C[2lye ayarli firinda, 50-55 dakika pisirin. Cheesecake
pisince firindan alin, oda 1sisinda soguduktan sonra buzdolabina aktarin. En az 6 saat dinlendirdikten sonra
dilimleyip servis edin.
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