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BISKUVILI KAKAOLU TOPLAR

https://cook.com.tr

Toz Seker 1 Su Bardagi
Hindistancevizi 50 Gram

Kakao 50 Gram

Antepfistigi 50 Gram

Yumurta 1 Adet

Nescafe 1 Yemek Kagigi

Pastérize Sut 1.5 Su Bardag

Klasik SOtld Biskivi (gram) 350 Gram
Az Yagl Light Margarin 75 Gram

Klasik sttll pdtibdr bisklviyi (350 gr.lik paket) rondodan ¢ekin. Diger tarafta yumurta, oda sicakliginda eritilmis
margarin, sut, toz seker kakao ve nescafeyi karistirip, elle yogurun. Tim malzemeler birbirine karigip hamur
kivamina geldiginde rondodan ¢ektiginiz biskivileri de karisima ekleyip biraz daha yodurun. Diger tarafta iki ayri
diz bir tabaga hindistancevizini ve diger bir tabaga ufalanmis antepfistigini yayin. Elinizde yuvarlayip kii¢cik top
sekli verdiginiz biskavili harcin bir kismini hindistancevizine, bir kismini da fistikli harca bulayip servis tabagdina
alabilirsiniz. Kakaolu toplariniz servise hazirdir.
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