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KAKAOLU BISKUVI

125 Gr Sana Hamurigi

1 Adet Yumurtanin sarisi

1 Cay Kasigi toz targin

1 Adet yumurta

2 Su Bardagi un

1 Gay Kasigi Toz karanfil

2 Corba Kagigi kakao

8 Corba Kagidi tozseker

100 gr meyve kurusu (erik, dut, Gzim)

Un, karanfil, tar¢in ve kakaoyu birlikte eleyin. Margarini ekleyip, parmak uglarinizla unlu karigima yavasca
yedirin. Toz seker yumurta ve yumurta sarisi ve meyve kurusunu ekleyin. Diiz bir zemini unlayip, hamuru bu
zeminde yogdurun.20 bezeye ayirip, elinizde sekil verin. Yaglanmis tepsiye dizip, énceden isitiimig 180 derece
firnda 15 dakika pisirin. Tepsiyi firindan alip 5 dakika dinlendirin. BiskGvileri firin teline alip sogumaya birakin,
soguk olarak servis yapin.
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