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KAKAOLU BISKUVI KIRINTILI KARAMELLI PUDING

paket Pakmaya Karamelli Puding
2.5 su bardag@ sut (500 ml)

1 paket kakaolu biskivi

4 orta boy cilek

4 frambuaz

1 cay kasigi bal

Ayrica:

4 taze cilek (stslemek igin)

Pakmaya Karamelli Puding ve situ tencereye aktarin. Kisik ateste, surekli karigtirarak yogun bir kivam elde
edene kadar pigirin.

Pudingi ocaktan alin. 2 ¢ilek ve frambuazi ekleyin. Mikser yardimi ile ¢irpip sogutun.

Gilekleri dilimleyip bir ylizeyine bal siirlip fotografta gérdiginiz gibi bardaklarin i¢ tarafina yapistirin.

Mutfak robotunda iyice un haline gelmis kakaolu biskivinin yarisini kiiglk servis bardaklarina yarisini
paylastirin. Uzerine orman meyvesi ile tatlandirdiginiz pudingi paylastirin.

En son kalan biskuvi kirintisini serpin. Buzdolabinda soguttuktan sonra taze gilekle sisleyip servise hazir edin.
Servis yapmadan birka¢ dakika dnce vanilyali dondurmay: ekleyin.

Nar taneleri ve taze gilekle siisleyip hemen servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:147012 « adizKakaolu Biskdivi Kirintili Karamelli Puding < génderen:karayel « indirme tarihi:02.04.2025 - 08:36


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kakaolu-biskuvi-kirintili-karamelli-puding-vt106632
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/kakaolu-biskuvi-kirintili-karamelli-puding-147012.jpg
http://www.tcpdf.org

