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KAKAOLU BALLI YUMURTALI MAYALI COREK

150 gr margarin

2 su bardagi ik stt
2 adet yumurta

2 paket yas maya
2 tath kasig seker
2,5 tatl kasigi tuz
Aldigi kadar un
100 grm bal

25 gr kakao

Maya, ilik sit ve geker iginde eritildikten sonra margarin, tuz ve yumurta akiyla bir stire karigtirilir.

Uzerine azar azar elenmis un ilave edilerek yogrulmaya baglanir.

Hamur biraz ele yapisan bir kivamda olunca un eklenme birakilir.

Hamurdan bir avug blyUkliginde koparilir, tezgaha un serpilerek kare seklinde acilir.

Hamurun Uzerine bal ve kakao karigimi strilerek hamur rulo seklinde katlanir.

Kalan diger hamurda ayni gekilde yapilarak yaglanmis firin tepsisine biraz aralikl siralanir.

Uzerine yumurta sarisi surtldikten sonra énceden isitiimamig 220 derece firinda Uzeri kizarana kadar pisirilir.
Pisen ¢oreklerimiz biraz soguduktan sonra 4 parmak kaliniginda verev kestikten sonra servis yapalir.
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