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KAKAOLU BALKABAKLI KEK

Malzemeler

1 su bardagi siviyag

2 su bardagi tozseker

3 yumurta

2 su bardagi un

1 silme tatl kasigindan az karbonat
1 cay kasigi kabartma tozu

2 yemek kasigi dolusu kakao

2 su bardagi rendelenmis balkabagi
1/2 su bardagi iri kiylmig ceviz

Yumurta ve sekeri krema gibi olana kadar ¢irpin. Siviyadi yavascga ekleyerek ¢irpmaya devam edin. Kuru
malzemeleri birlikte eleyip karisima yarisini ekleyip karistirin. Kabaklari ve cevizi de ilave edip kalan unlu
karisimi koyarak karismasini saglayin. Yaglanmis unlanmis yuvarlak pasta kalibina veya dikdértgen cam kaliba
koyup 175C dereceli firinda i¢i sertlesene kadar pisirin. Dilerseniz ortasini kesip ve Uzerine karamel veya puding
koyarak servis yapabilirsiniz.
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