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KAKAOLU BAKLAVA

Esra Hosgor

3 adet yumurta

3 yemek kasigi kasigi yogurt

3 yemek kasigi kasigi aycicek yag
1 yemek kasigi sirke

Un

3 cay kasigi kakao

1 su bardadi krilmig ceviz ya da antepfistidi
1 su barda@i damla cikolata
Serbeti igin:

4 su bardagi su

4 su bardag toz seker

Y2 limon suyu

Hamur igin gerekli olan bitin malzemeleri bir araya getirelim, un miktarini hamur kivamina gére ekleyelim. Sert
bir hamur elde edinceye kadar yoguralim. Hamurumuzun UstinU bir bez par¢asi ile kapatip 30 dk kadar
dinlendirelim. Hamurumuzu 15 esit pargaya bdlelim. Her bir parcayi tepsimizden biraz daha biyik olacak
sekilde agalim. Biraz tereyagdini (yarim paket kadar) eritelim. Yagladigimiz tavamiza 6 adet agtigimiz hamuru
serelim. Her 2 katmanda Ustine eritilmis tereyagindan dékelim. I¢ harcimizin yarisini ekleyelim ve Uizerine 5 adet
daha yufkamizdan ilave edelim, kalan harcimizi dékelim. Bu arada 2 katmanda bir yaglamay unutmayalim. Bir
bicak yardimi ile baklavamizi d|I|mIeyeI|m ve geri kalan tereyagini Ustiine ddkelim. Onceden 150 dereceye
isitilmig firna baklavamizi koyalim. Ustl kizarana kadar pisirelim. Baklavamiz piserken serbetini de hazirlayalim.
Serbet igin gerekli tim malzemeyi bir araya getirelim ve 15 dakika kisik ateste kaynatalim. Baklavamiz firindan
cikar glkmaz Ustiine serbetimizi ddkelim. Ustiinii gikolata ve antepfistigi kirntilar ile stsleyelim.
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