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KAKAOLU BADEMLI TOPKEK

100 gr margarin

4 yemek kasigi toz seker

3 yemek kasigi pirin¢ unu

1 su bardagi un

2 cay kasigi kabartma tozu

2 yemek kasigi kakao

8 yemek kasigi st

2 adet yumurta

2 yemek kasi§i su

3 yemek kasigi ¢ekilmis badem

Oda sicakliginda beklemis olan margarini hamur yogurma kabina alip kiiguk parcalar halinde dograyin. Toz
sekeri ilave edip mikser yardimiyla, kdpuk képUk oluncaya kadar, 3 dakika ¢irpin. Pirin¢ unu, un ve kabartma
tozunu ekleyin. Kakaoyu iki kasik suda ezip hamura ilave edin. Stt ve yumurtalari ekleyip plriizsiz bir karisim
elde edinceye kadar, 5 dakika daha ¢girpmaya devam edin. Gekilmis bademi ilave edip tahta kagikla karigtirin.
Muffin kaliplarini ya da kagit kaliplari yaglayip firin tepsisine dizin. Hamuru kaliplara tizerlerinde bir parmak
bosluk birakacak sekilde paylastirin. Onceden isitip 180 dereceye ayarladiginiz firinda 20-25 dakika kadar
pisirin. Firindan keki ¢ikarip servise sunun.
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