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KAKAOLU AY COREGI

1 Paket Sana Mutlu Aile

20 gr yas maya

80 gr biskivi

2 Su Bardagi ¢ekilmis ceviz
1 Tath Kagi§i targin

1 Adet yumurta

1,5 Su Bardagi pudra sekeri
2 Cay Bardag st

1 Su Bardagi seker

1 Su Bardagi kuru Gzim

2 Corba Kagigi kakao

1 Adet elma

Karigtirma kabinda yag mayayi, bir cay bardagi sitle karigtirip eritiyoruz. Oda sicakliginda iyi yumugamig
margarini pudra sekeriyle birlikte koyup yumurtanin beyazini da ilave edip karigtiriyoruz. Uzerine un ilave edip
kulak memesi kivaminda bir hamur yoguruyoruz. Uzerine nemli bir bez érterek buz dolabinda dinlendiriyoruz.
Diger tarafta i¢ harcimizi hazirliyoruz. Bir kase icerisine ¢ekilmis ceviz, toz seker, kuru Gzim, kabugu soyulmus
ve rendelenmis elma, bir gay bardagdi soguk sut, kakao, tarcin, kirilmig biskivi koyarak iyi bir sekilde
yoguruyoruz. Dinlenmis hamuru dolaptan aliyoruz. Ceviz blyukliginde pargalar koparip ¢ay tabagi
blyUikluginde agiyoruz. Ayni sekilde i¢ harcimizi da ceviz buyikliginde alip yuvarlayarak parmak sekline
getiriyoruz. Agilmis olan hamurun ug¢ kismina koyarak rulo haline getiriyoruz. Ay ¢éregi seklini veriyoruz. Uzerine
yumurta sarisini sirip ¢atalin tersiyle gizikler atiyoruz. Yaglanmis firin tepsisine alip yarim saat kadar
mayalanmasi i¢in bekledikten sonra dnceden isitilmig 180 derecelik firinda nar gibi kizarana kadar pigiriyoruz.
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